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,__Sidi Bou Said

Juché sur la colline, dans un cadre
pittoresque qui le fit choisir comme
demeure par le célebre écrivain
André Gide durant son sé€jour en
Tunisie, cet établissement, aménagé
de facon sobre et luxueuse, offre
des mets raffinés qui puisent dans le
vaste répertoire de la cuisine
authentiguement Tunisienne et des
recettes variées de la cuisine
francaise et moderne de quoi
satisfaire les palais les plus
exigeants



Sldl Bou Sald

Soups :
Barley Soup With Grouper :
(supe d’orge au menou /bl jued i)

Prawn Bisque With Croutons :
(bisque de crevettes et ses croutons / cluw>
230 B> 80 (5 yundll)

Smooth Vegetable Soup :

(H Lol clws/ velouté de légume)

Tunisian Specialities
Couscous With Fish :

(Couscous au poisson / cleuwll GuSuws)

Lamb Couscous :
(C99)3Jl exdy LSS / Couscous a l'agneau)

Ve Lm%etables Couscous :

wSaws / Couscous aux légumes)

Kabkabou :

(&S / Kabkabou)

Stuffed Sgruld

oo Hlals / Cal farci a la tunisienne)

19,000 DNT
19,000 DNT

17,000 DNT

45,000 DNT
45,000 DNT
30,000 DNT
45,000 DNT

45,000 DNT
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7 Sidi Bou Said

Our Fish :

Grilled Fish Of The Day With Butter Sauce 45,000 DNT

clod / La péche du jour grillée, sauce vierge au beurre blanc)
(62l dalio go podl claw

Sea Bream Filet With Lemon Jam 40,000 DNT
(Ogodll you §)9ll d4dud / Filet de daurade au citron confit)

Rothschild Style Or Grilled Shrimps 50,000 DNT
(aledisg)y (5408 / Crevettes a la rothschild ou grillees)

Bass Filet, Citrus Sauce 42,000 DNT
(O lusosdl Aol (g8 ddys / Filet de loup, sauce aux agrumes)

Blanquette Of Fish With Indian Saffron 45,000 DNT
(Ohecib Ll we> / Blanquette de lotte aux pistils de safran)

Seafood Spaghett 42,000 DNT
Oadl Y idlw / Spaghetti aux fruits de mer)
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